JULEPS - Frische Speisekarte

Willkommen im Juleps in Kerns/Sand

Unser Restaurantim 1. Stock ladt dich von Donnerstag bis Samstag ab 17:00 Uhr zu frischen,
saisonalen Gerichten ein - kreativ, regional und liebevoll zubereitet. Dazu servieren wir sorgfaltig
ausgewahlte Weine und Apéro-Getranke.

Im Sommer geniesst du auf unserer Dachterrasse Uber den Dachern von Kerns Sonne, Weitblick
und entspannte Atmosphare.

Einmal im Monat erwarten dich ein reichhaltiger Sonntagsbrunch und ein Schlemmermenu. Fir
Geburtstage, Firmenanlasse oder private Feiern steht dir unser stilvolles Ambiente taglich zur
Verfugung.

Zudem bieten wir abwechslungsreiche Kochkurse und besondere Events an. Weitere
Informationen findest du auf unserer Homepage.




VORSPEISEN

Griuner Blattsalat
mit hausgemachter Granatapfel-Vinaigrette, Sprossen & Kernen

Nisslisalat mit Ei
mit knusprigen Croutons & saisonalen Beilagen

Burrata auf saisonalem Gemiise
Zucchini, Auberginen, Rlebli. Paprika, Champignons,
Cherrytomaten, Oliven

Rindstatar klein
frisch zubereitet — serviert mit Toast & Butter

Lauwarmes Edelpilzragout
mit Krautern, Schalotten & feinem Jus

HAUPTGANGE

Rindstatar
mit Toast und Butter

Pouletbriistli auf cremiger Polenta
oder Krauterreis und Saisonalem Gemtuse

Pouletbriistli auf Mediterraner Gemiisebowle
Zucchini, Auberginen, Rlebli. Paprika, Champignons,
Cherrytomaten, Oliven

Rahmschnitzel ,,Juleps Style“
Zartes Schweinsschnitzel mit Champignonrahmsauce,
Butternudeln und saisonalem Gemuse.

Schweinsnierstiick-Steak an Morchelsauce

CHF 9.50

CHF 12.50

CHF 17.50

CHF 19.50

CHF 16.50

CHF 29.50

CHF 29.50

CHF 26.50

CHF 29.50

CHF 34.50

Saftiges Schweinsnierstuck-Steak an einer feinen Morchelsauce, dazu Butternudeln

und saisonales Gemuse.



BURGER

Alplerburger CHF 27.00
180 g Rindshackfleisch, Salat, Raclettekase, Speck, Rostzwiebeln, Tomaten, Spiegelei,
Ketchup in Brun

Rostiburger CHF 29.50
180 g Rindshackfleisch, Salat, Rdstitaler, Speck, Raclettekase, Rostzwiebeln,
Krauterbutter, Tomaten, Spiegelei, Gurken, Ketchup im Brun

The Green Mountain Burger (Vegi) CHF 22.50
Burger aus Erbsenprotein, mit frischem Salat, Avocado, Zwiebeln, Tomaten und
Tatarsauce im Brun

FISCH GERICHTE

Tagliatelle mit Crevetten ,,Juleps Art“ CHF 28.50
Frahlingszwiebeln, Cherrytomaten und frische Krautern

Zanderfilet mit Gemiise CHF 34.00
leichter Weisswein-Sauce, Reis und frischem Basilikumol

Lachstatar 150g CHF 32.00
frisch zubereitet — serviert mit Toast & Butter

VEGETARISCHE GERICHTE

Saisonsalat mit Burrata CHF 24.50
Saisonal wechselnd —immer frisch & kreativ

Blatterteigpastetli mit Kernser Edelpilzrahmsauce CHF 26.50
im Reisring und Saisongemuse

Gemiise-Polenta Bowle CHF 22.00
mit Grillgemuse, Krautern & Zitronendl

Steinpilz Ravioli CHF 28.00
mit Parmesansauce und Zitronenol



KINDER

Kinder-Schweinsschnitzeli an Rahmsauce
Kernser Nudeli und Ruebli

Chicken Nuggets mit Pommes-frites & Riiebli

3 Stiick
4 Stick
5 Stiick
6 Stiick

Kinder «Schnipo»
paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes und Riiebi

Portion Pommes frites mit Ketchup
Klein
Gross

Alplermagronen mit Rostzwiebeln und Apfelmus

CHF 16.90

CHF 11.90
CHF 13.90
CHF 15.90
CHF 18.90

CHF 16.90

CHF 7.50
CHF 9.50

CHF 12.80



DESSERTS

Warmes Schoggichiiechli CHF 9.50
mit saisonalen Frichten

Juleps Dessert CHF 10.50
Unsere Servicecrew informiert Sie gern Uber das heutige Dessert

Apfelchiiechli CHF 13.00
mit Vanilleglace & Rahm

«Tartufo» CHF 8.50
(Eispraline mit Schoggi-Eiscreme und Zabaione-Eiscreme)

Affogato CHF 8.50
(1 Kugel Vanille Eis mit Espresso)

Rahm Glace:

Vanille Glace
Schoggi Glace
Kaffee Glace

Sorbets:

Passionsfrucht-Mango Sorbet
Zitronensorbet
Zwetschgensorbet
Apfelsorbet

Birnensorbet

1 Kugel CHF 4.00
Rahm CHF 1.50



DEKLARATION

Fur unsere Gerichte verwenden wir Schweizer Fleisch. Einzig das Lammfleisch ist aus Australien
und das Angus Beef stammen aus Argentinien. Unser Zander ist aus Estland und die Crevetten
stammen aus Vietnam.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Unser Frisches Hausbrot machen wir selbst, nach
dem Credo «Nur vom Feinsten». Unsere Partybrotli und sonstige Brote beziehen wir von der
Romersbackerei welche in Benken SG und Oberburg BE hergestellt werden. Diese Produkte
werden von der regionalen Handwerkb&ckereien gefertigt, tiefgekihlt angeliefert und von
unseren Mitarbeitenden frisch gebacken oder je nach Bedarf zubereitet. Unsere Hamburger
Brun stammen aus Deutschland.

Abgabe alkoholischer Getranke Wein, Bier und Apfelwein verkaufen wir nicht an Jugendliche
unter 16 Jahren; Spirituosen und Mixgetranke nicht an Jugendliche unter 18 Jahren Alle Preise in

CHF und inklusive MwsSt.



